
Hôtel Restaurant Pizzeria La Dolce Vita 
 

2049 Avenue de la Libération 
62700 Bruay La Buissière 

Tel : 03 21 62 00 22 
Port : 06 81 10 21 99 

Dolcevita-bruay@orange.fr 
 

 
OUVERT MIDI ET SOIR SAUF DIMANCHE SOIR ET LUNDI TOUTE LA JOURNEE 

 

Nos Gourmandises à partager 
 

Planche de Charcuterie 2 Personnes …8€90   avec fromage +3€80 
         ‘’      ‘’           ‘’          4 Personnes …16€90   avec fromage +5€40 

Beignets de Calamars Sce Béarnaise ou mayo (6P) …7€00 
                          ‘’          ‘’         ‘’           ‘’         ‘’           ‘’      ‘’   (12P) …13€00 

 
 

Nos Entrées 
  

      6 Escargots finement préparés… 8€00 
12 Escargots finement préparés… 14€50 
 Tarte fine aux légumes de saison… 8€00 

Saumon fumé et ses Toasts…12€00 
Œuf cocotte aux asperges et Tome de Cambrai…8€00 

Bruschetta (Sce tomate, jambon, champignons, mozzarella, salade) …8€00 
Bruschetta (crème fraîche, saumon, avocat, salade) …8€00   

Salade Chèvre croustillant (salade, chèvre, coppa, tomate, crème balsamique et noix) …8€00 

Salade fraîcheur (salade, saumon fumé, ananas frais, tomate, avocat, crème balsamique) …8€00    
 

 
Nos Salades en plat 

 
Salade Chèvre croustillant…15€00 

Salade Fraîcheur…15€00 
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Hôtel Restaurant Pizzeria La Dolce Vita 
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Nos Viandes  
Servies avec frites et salade 

 
Steak Haché 180gr …12€00 

Steak à Cheval … 14€00 
Steak Américain (préparé ou non) …16€00 

Bavette Angus à l’Echalote …19€00 
Entrecôte 180 gr…19€00 
Entrecôte 300 gr…25€00 

 

Nos Plats 
 

Aubergine farcie… 15€00 
Carbonade Flamande aux 4 épices frites salade … 15€00 

Lasagnes Saumon Epinards… 15€00 
Welsh Complet … 15€50 

 
 

Le Poisson 
Servi avec son riz et petits légumes de saison 

 

Filet de Bar Sauce citron/ciboulette riz et légumes de saison …16€00 
Pavé de Saumon Sauce à l’aneth riz et légumes de saison… 18€50 

 
Nos Accompagnements : Pennes, Spaghettis, Riz Basmati, légumes de saison 

Tagliatelles (+1€00) 
(Limités à 2, supplément de 2€ pour tout accompagnement supplémentaire) 
 

Nos Sauces : (maison) Poivre, Maroilles, Echalote …1€50 ;  

Mayonnaise (Maison) ou Beurre persillé (maison)…1€00 ; 
                                   Autres sauces : Béarnaise ou Ketchup… 1€00 
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Découvrez nos bières Pression 

 

La Goudale 7.2° : Son léger goût de malts spéciaux, aromatisé aux houblons des 

Flandres ainsi que ses arômes de fermentation haute, donnent à la Goudale tout son 
caractère et son équilibre. 
Disponible en 25cl  33cl et 50cl  
 

La Leffe : Ou Abbaye de Leffe est une bière Belge d’Abbaye reconnue, créée en 1240 par 

les chanoines de l’ordre du Prémontré de L’abbaye Notre Dame de Leffe et produite par la 
brasserie Artois à Louvain. 
Disponible en Blonde 6.6°……. 15 cl  25cl  33cl et 50cl 
En Ruby 5°…….. 25cl  33cl et 50cl 
 

La Hoegaarden : La Hoegaarden est une bière blanche originaire de Hoegaarden en 

Belgique. Elle est disponible dans plus de 70 pays. 
Disponible en Originale 4.9°…..25cl  33cl et 50cl 

 

Page 24 Triple  7.9°: Est une bière de dégustation, puissante et ronde en bouche. D’une 

robe blonde avec des reflets ambrés, sa mousse blanche exhume des notes fruitées 
d’agrumes ainsi que de céréales. Elle est brassée par la brasserie St Germain près d’Arras.  
Disponible en 25cl  33cl et 50cl 
 

Saint Omer  4.7°:Bière blonde de type Pils, ronde avec une amertume douce, la St Omer 

est la bière de soif de référence, facile à boire et rafraichissante. 
Disponible en 15cl 25cl  33cl et 50cl  
 

Nos bières bouteille : Pelforth Brune…25cl  

Et notre bière sans alcool : Leffe blonde 0.0°  
 
A déguster avec modération. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé  
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Nos Pizzas  

 
- La Ch’ti    15.30€ 

(Crème fraiche, jambon, mozzarella, oignons, maroilles, origan et PdeT)  

 

- La Marguerite    10.90€ 
(Sauce tomate, mozzarella, origan)  

 

- La Sicilienne   12.90€ 
(Sauce tomate, mozzarella, anchois, câpres, olives, origan) 

 

- La Venise   13.00€ 
        (Sauce tomate, champignons, jambon, mozzarella, œuf, poivrons, olives, origan)  
 

- La Reine   12.50€ 
(Sauce tomate, champignon, jambon, mozzarella, origan) 

 

- La Bergère   14.20€ 
(Sauce tomate, champignon, jambon, mozzarella, chèvre, origan) 

 

- La Carbonara   13.00€ 
        (Crème fraiche, œuf, mozzarella, lardons, origan) 
 

- La Trapani Piquante   13.00€ 
(Sauce tomate, mozzarella, chorizo, poivrons, merguez, origan)  

 
 

- La 4 Fromages   14.90€ 
        (Sauce tomate, champignons, mozzarella, chèvre, mimolette, gorgonzola, origan) 
 

- L’Amore   13.00€ 
     (Sauce tomate, mozzarella, viande bolognaise, origan) 
 

- La 4 Saisons   14.50€  
(Sauce tomate, mozzarella, jambon, anchois, champignons, câpres, artichauts, olives, poivrons, origan) 

 

- La Forestière   14.70€ 
(Sauce tomate, champignons, mozzarella, escargots, beurre d’ail, origan) 

 

- La Calzone   14.20€  
(En chausson: sauce tomate, jambon, champignons, mozzarella,  chorizo, poivrons, origan) 
 

- La Royale   13.00€ 
(Crème fraîche, jambon, champignons, mozzarella, origan) 
 

- La Saumon    15.00€ 
            (crème fraiche, mozzarella, saumon fumé, poivrons, beurre d’ail, origan)  

 

- La Saint Jacques   18.50€ 
          (Sauce tomate, champignons, mozzarella,  St Jacques, beurre d’ail, origan) 
 

- L’Hawaïenne   13.00€ 
        (Sauce tomate, jambon, champignons, mozzarella, ananas frais, origan) 
 

- La Végétarienne   13.20€ 
              (Sauce tomate, champignons, mozzarella, poivrons, asperges, artichauts, rondelles de tomates fraiches, origan)      
          

- La Montagnarde  16.00€   
(Crème fraîche, mozzarella, oignons, Jambon cru, Tome, origan et PdeT) 
 

- La Blanc de volaille   15.50€  
(Crème fraiche, champignons, mozzarella, poivrons, blanc de volaille à l’estragon, origan) 

 

- La Welsh    14.90€ 
              (Crème fraîche, mozzarella, cheddar, œuf, jambon, sauce anglaise, origan) 
 

- La Chèvre Miel    15.50€ 
          (Crème Fraiche, champignons, mozzarella,  lardons, chèvre, origan et miel)!) 
 

 Supplément ingrédients  +1.00€, Sauf blanc de volaille, St Jacques, Escargot, Viande hachée ou Bolognaise  +3.00€ 
Possibilité de changer la base des pizzas (Crème fraiche/tomate) 



 

 
 

 

Nos Pâtes  Pennes ou Spaghettis  

 
- Al Fredo (crème de Parmesan) 11.50€ 

- Carbonara (crème, lardons)  12.00€     supplément œuf 1€00 
- Bolognaise  12.00€ 
- Tartufata (crème de champignons et truffe d’été) 13.00€ 
- Emincé de volaille, crème et Chorizo  13.00€ 
- Dolce Vita (Jambon/champignons/crème et Gorgonzola)  13.30€ 
- Saumon (saumon fumé et crème tomate) 14.20€ 

- Saint Jacques (crème tomate) 17.50€ 
- Lasagnes saumon epinards  15.00€ 
- Ravioles cèpes mozzarella et crème tartufata  17.50€ 

 
*Si Tagliatelles, supplément de  1.00€ 

 

                                        Nos Escalopes 

 
- Escalope**   13.60€ 
- Escalope** Milanaise (panée et sauce bolognaise)   15.50€ 
- Escalope** Champêtre (Champignons/crème) 17.00€ 
- Escalope Maroilles (crème et Maroilles) 17.00€ 

- Escalope** Normande* (champignons/crème et Calvados*)  17.30€ 
- Escalope** Marsala* (champignons/crème et Marsala Amande* ) 17.30€  
- Escalope Chorizo (crème et chorizo)  17.30€ 
 

*Flambée à l’alcool 
**Détaillée dans le filet de dinde 
 

Nos Accompagnements* : Pennes, Spaguettis, Tagliatelles (+1€), Riz Basmati, Frites,  
Légumes de saison 
(*limités à 2, supplément de 2€ pour tout accompagnement supplementaire) 
 
 
 
 

Nos sauces Maison : 

Poivre, Bolognaise, Maroilles et Echalotes  1.50€ 
Mayonnaise   1.00€ 

Autres sauces :  Béarnaise, Ketchup   1.00 

Nos plats contiennent ou sont susceptibles de contenir des traces d’allergènes (se referer au tableau) 



 

  

 

 
 

Nos Pizzas à Emporter tel 03.21.62.00.22 

 
- La Ch’ti    14.30€ 

(Crème fraiche, Mozzarella, jambon, oignons rouges, maroilles, origan, PdT)  

 

- La Marguerite    9.90€  
(Sauce tomate, mozzarella, origan)  

 

- La Sicilienne   11.90€ 
(Mozzarella, sauce tomate, anchois, câpres, olives, origan) 

 

- La Venise   12.00€ 
        (Sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon, œuf, poivrons, olives, origan)  
 

- La Reine   11.50€ 
(Sauce tomate, champignon, jambon, mozzarella, origan) 

 

- La Bergère   13.20€ 
(Sauce tomate, champignon, jambon, chèvre, mozzarella, origan) 

 

- La Carbonara   12.00€ 
        (crème fraiche, lardons, mozzarella, œuf et origan) 
 

- La Trapani Piquante   12.00€ 
(Sauce tomate, chorizo, poivrons, merguez, mozzarella, origan) 

 
 

- La 4 Fromages   13.90€ 
        (Sauce tomate, champignons, chèvre, mimolette, gorgonzola, mozzarella, origan) 
 

- La Chèvre/miel   14.50€ 
     (Crème fraiche, lardons, champignons, mozzarella, chèvre, origan et miel) 
 

- La 4 Saisons   13.50€  
(Sauce tomate, jambon, anchois, champignons, câpres, artichauts, olives, poivrons, mozzarella, origan) 

 

- La Forestière   13.70€ 
(Sauce tomate, champignons, escargots, beurre d’ail, mozzarella, origan) 

 

- La Calzone   13.20€  
(En chausson: sauce tomate, jambon, champignons, chorizo, poivrons, mozzarella, origan) 
 

- La Royale   12.00€ 
(Crème fraîche, jambon, champignons, mozzarella, origan) 
 

- La Saumon    14.00€ 
            (crème fraiche, saumon fumé, mozzarella, poivron, beurre d’ail, origan)  

 

- La Saint Jacques   17.50€ 
          (Mozzarella, sauce tomate, champignons, St Jacques, beurre d’ail, origan) 
 

- L’Hawaïenne   12.00€ 
        (Mozzarelle, sauce tomate, jambon, champignons, ananas frais, origan) 
 

- La Végétarienne   12.20€ 
              (Mozzarella, sauce tomate, champignons, poivrons, asperges, artichauts, rondelles de tomates fraiches, origan)      
          

- La Montagnarde   15.00€   
(Crème fraîche, oignons, jambon cru, mozzarella, Tome, origan et PdT) 
 

- La Blanc de volaille   14.50€  
(Crème fraiche, champignons, poivrons, blanc de volaille crème fraiche à l’estragon, mozzarella, origan) 

 

- La Welsh    13.90€ 
              (Mozzarella, crème fraîche, cheddar, œuf, jambon, sauce anglaise, origan) 
 

 
 

Supplément ingrédients  +1€00, Sauf blanc de volaille, St Jacques, Escargot, Viande hachée ou Saumon… +3.00€ 

Possibilité de changer la base des pizzas (base crème/tomate)  



 

 

 

  
 
 

 Nos Pâtes  à Emporter tel :03.21.62.00.22 

- Pennes* Carbonara   11.00€  supplement œuf 1€00 
- Spaghettis* Bolognaise  11.00€ 
- Pennes* émincé de volaille, chorizo  12.00€ 
- Pennes* Dolce Vita (jambon/champignons/crème et Gorgonzola)   12€30 
- Pennes* au saumon  13€20 

     _   Tagliatelelles St Jacques  17€00  
    
*Si Tagliatelles, supplément de  1.00€ 
 
 

        Nos Escalopes à Emporter 
 

- Escalope**   12.60€ 
- Escalope** Milanaise (panée + bolognaise)   14.50€ 
- Escalope** Champêtre  16.00€ 
- Escalope** Marsala*  ou Normande* (Calvados)  16.30€ 
-    Escalope** maroilles  (crème , Maroilles)   16.30€ 

Accompagnements : Pennes/spaghettis .  Si tagliatelles (supplément de 1€00) 
*Flambée à l’alcool 
**Détaillée dans le filet de dinde 

      Nos Specialités et Divers plats 
Plat du jour…11€50 (à decouvrir sur notre page Facebook) 
 Lasagnes...14€00 ; Carbonade Flamande et pates…14€00  
Aubergine farcie …14€00 (sur commande 24h00 avant) 
Possibilité d’autres plats si commande anticipée de 24h00 
 

Nos Desserts Maison(selon disponibilité ou sur réservation la veille avant 12h)  

Cookie x2 4€50 ; tarte carambar pop corn caramelisé 6€50 ; Tiramisu 6€50 
Mousse chocolat 5€50 (commande la veille) 
 



 Nos Desserts maison 
 
Tarte Carambar pop-corn caramélisé …7.50€ 
Mousse Chocolat...6.50€ 
crème Brulée …6.50€ 
nougat glacé fruits exotiques …7.50€ 
mi cuit cœur coulant au nutella &glace Vanille …8€ 
tiramisu traditionnel …7€50  
Profiteroles maison…8€ 
Assiette de fromage …8€ 

 

NOS COUPES Glacées 
 

dame Blanche …7€50 
chocolat liégeois …7€50 
caramel liégeois …7€50 

café liégeois …7€50 
                                                                                                                               La coupe cookie …8€00 

 
                                                                                                                                la colonel …8€00 * 

                                             

Nos Glaces  
 
Café ; vanille ; caramel ; chocolat ; fraise ; barbe à papa ; rhum raisin  
Citron vert ; noix de coco  

1 Boule …2€60     2 Boules…4€60    3 Boules…6€60 
suPPlément coulis ou chantilly…1€ 

 

Nos desserts enfants 
 

mini mousse …4€20 
Cookie… 3€30 

glace du moment…3€30 

 

Nos gourmandises 
 
Notre café Dolce…8€ 
Notre thé dolce…9€ 
Irish coffee …8€ * 
Irish dolce…12€ *  

*contient de l’alcool Bonne Dégustation 

http://www.ouichefnetwork.com/oui_chef/2009/12/profiteroles.html
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/3.0/
http://en.wikipedia.org/wiki/File:Choc-Chip-Cookie.jpg
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/
https://elgourmeturbano.blogspot.com/2019/07/pasteleria-cafe-recetas-sirope-de-cafe.html
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/3.0/
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/3.0/
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